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StONYDYM

Nowa karta. Ten sam ogien.
Jeszcze wigcej smaku !

Przez ostatnie tygodnie wspdlnie z
naszym Szefem Kuchni,
dopracowywalismy kazdy detal nhowego
menu.

Efektem jest karta oparta na najwyzszej
JakoSci sktadnikach, autorskich
recepturach i daniach, ktére najlepiej
oddajq charakter Stonego Dymu.

Znajdziecie w niej zaréwno nasze kultowe
pozycje w nowej odstonie, jak i zupetnie
nowe propozycje stworzone z mysiq o
mifoSnikach wyjgtkowych smakéw.

To dopiero poczgtek — kolejne kulinarne
premiery juz przed nami.

FUpy

Krem z Pieczonej Papryki 26 zt

Aromatyczny krem z pieczonej czerwonej papryki i dojrzatych
pomidoréw, podawany z hiszpanskim chorizo, pudrem z
boczku, chrupigcymi grzankami, olejem z pestek dyni i
swiezymi kietkami,

Rosot Trzech Mies 23 zt

Esencjonalny bulion gotowany przez wiele godzin na trzech
rodzajach miesa, podawany z recznie krojonym domowym
makdronem, blanszowang marchewkq, swiezym lubczykiem i
natkq pletruszki.

Zupa Dnia 22 zt

Codziennie inna propozycja przygotowywana przez Szefa
Kuchni z sezonowych produktow.

Vr2ystmti

Tatar Stonego Dymu 59 zt

Recznie siekana poledwica wolowa (IUOg), podawana z
zoltkiem BIO, marynowanymi kurkami, cebulkqg pertowg,
szalotkqg, ogérkiem kiszonym, musztardq
kaparami, majonezem truflowym, groszkiem wqsatym,
delikatnym tiulem 2z tuszu kalamarnicy oraz swiezo
wypiekanym pieczywem.

Deska Stonego Dymu 79 zt

Idealna do wspodlnego biesiadowania. Nuggetsy z kurczaka w
panierce panko, krewetki Black Tiger w panko, skrzydetka BBQ,
papryczki jalapeno faszerowane kremowym serklem, krqzki
cebulowe, belgijskie frytki oraz zestaw autorskich sosow.

Black Tiger J 69 zt

Siedem krewetek Black Tiger smazonych w emulsji z masia |
biatego wina, z dodatkiern concassé z pomidorow, papryki
czuszki, Swiezego czosnku, natki pietruszki oraz chrupigcych
grzanek czosnkowych.

francuskgq,

alafy

Cezar Supreme *44 |**52 zt

Satata rzymska, autorski sos Cezar na bazle anchols,
chrupigce grzanki czosnkowe, chips z boczku, pomidorki
cherry, czerwona cebulg, dojrzewajgey parmezan, cykoria i
sezonowe kielki. Do wyboru grillowany filet z kurczaka (120g)*
lub krewetki (4szt.)** Black Tiger.

- -
Kozi Ogrod 45 zt
Grillowany ser kozi, karmelizowane buraki w occie
balsamicznym | miodzie, marynowana gruszka, mix

Swiezych safat, warzywa Jullenne, pomidorki cherry, prazone
migdaly, orzechy wioskie, sezonowe owoce, krem
balsamiczny oraz dressing miodowo-musztardowy.

|

sodziny otwarcia w okresie letnim:

Poniedziatek-Pigtek: 13:00-22:00
Sobota: 12:00-22:00
Niedziela: 12:00-21:00

Menuz listq alergenow i szczegélowq gramaturg dostepne jest u obsiugi

Nie dzielimy rachunkéw po ztozeniu zamowienia !
Pow. 8 osob doliczamy serwis kelnerski +10% wartosci rachunku !
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Whisky Burger 54 zi

Swiezo siekana wotowina (2009} flambirowana Jack Daniel's®,
maslana brioche wilasnego wypieku, konfitura z czerwonej
cebuli, swieze warzywa, domowy majonez, ketchup oraz
belgijskie frytki. Na oczach Goscl burger wykanczany jest
gorgeym sosem cheddar.

Double Whisky Burger 72 zt

Podwojna porcja Swiezo siekanej wolowiny (400g),
flambirowanej Jack Daniel's®, z [alapefio, konfiturq z
czerwone] cebull, srfracha mayo, Swiezymi warzywami,
maslang brioche | belgijskimi frytkami.

Kimchi Burger S 49 zi

Swiezo siekana wolowina (200g), fermentowane kimchi,
colestaw z czerwone] kapusty, majonez wasabi, maslana
brioche wiasnego wypieku oraz belgijskie frytki.

Camembert Burger 47 zi

Panierowany ser Camembert, sos zurawinowy na bazie Porto,
rukola, swiezy pomidor, maslana brioche, colesiaw
z czerwone] kapusty, sriracha mayao | belgijskie frytki.

—

Zapiekanka Stonego

Chrupigeca bagietka (56em) 2z farszem pleczarkowym,
mozzarellg, goudg, szarpang wieprzowing Ziotnicka Pstra,
belgijskimi frytkami, gorgcym cheddarem, konfiturg z
czerwonej cebuli, jolapeno, prazong cebulkg, dymkg oraz
ketchupem sriracha.

62 zt

Klasyczna Zapiekanka 46 z}

Bagietka (5§5em) z farszem pieczarkowym, mozzarellg, goudg,
prazong cebulkg, dymkq i ketchupem.

Vodnl

v

Pieczone ziemniaki z gzikiem 18 zt
Ziemniaki francuskie 14 zt
Frytki belgijskie ,I 14zt
Frytki z batatéow ) 19 z¢
Ryz basmati z rutatomllé\ 14zt
Grillowane warzywa '.‘.. 18 zt

Satata z dressingiem mloﬁowo— 14 z¢
musztardowym

Colestaw z czemone]ﬁjﬁusty 12zt

Menu z listg alergendw i szczegotowq gramaturg dostepne jest u obstugi

Nie dzielimy rachunkéw po ziozeniu zamoéwienia !

Pow. 8 osob doliczamy serwis kelnerski +10% wartosci rachunku !

StekiDry Aged od 29 zt

Sezonowand na sucho polska wolowina premium,
dojrzewajgca minimum 30 dni dla uzyskania wyjgtkowe]
kruchosci i glebokiego smaku. Oddzielna karta menu.

Stekowa Uczta Premium 499 zi

Wyjagtkowa kompozycja trzech klasycznych stekéw: Rib Eye,
Filet Mignon i T-Bone, przygotowywanych zgodnie z
wybranym stopniem wysmazenia. W zestawie pieczone
ziemniaki francuskie, grillowane warzywa sezonowe, belgijskie
frytki, colestaw z czerwone| kapusty oraz dwa autorskie sosy
do wyboru.

Pstrqg z Zywego Ognia 49 z}

Swiezy pstrgg faszerowany aromatycznymi ziokami, grillowany
nad ogniem dla uzyskania delikatnego dymnego aromatu.

Zebro Stonego Dymu 56 zt

Wolno pieczone 2ebro z wieprzowiny rasy Ziotnicka Pstra,
glazurowane autorskim sosem BBQ, podawane
z karmelizowang kukurydzg baby.

Fire Wings JJJ 39 zi

Soczyste skrzydetka z kurczaka w jednej z czterech autorskich
glazur: BBQ, Teriyaki z sezamem | dymkg lub Miodowo~
Imbirowej. Dla odwaznych dostepna wersja * Mad Dog 357.

*wymagane podpisanie oswiadczenia - jesz na wiasne

ryzyko!
Pierogi Szefa Kuchni 47 zt

Recznie lepione pierogi z szarpang wieprzowing rasy Ziotnicka
Pstra, podawune w esencji z kurczaka z dodatkiem masta,

natki pletruszki.

Vesery

Gruszka Williamsa 33zt

Gruszka Williams z kremem mascarpone aromatyzowanym
Cointreau, sosem szafranowo-pomaranczowym,
karmelizowanymi orzechami wioskimi, prazonymi migdatami,
czerwonym pleprzem | sezonowymi owocamil.

Pistacjowe Tiramisu 39 z¢

Biszkopty Savoiardi nasqgczone Amaretto i Kahldg, krem
mascarpone, prazone pistacje oraz Swieze sezonowe owoce.

Lody Stonego Dymu 29 zt

Lody o smakach stonego karmelu, wanili i czekolady,
podawane z tartaletkg, bitg Smietang, sezonowymi owocami
oraz prazonymi platkami migdaiow.

o

Sos z czerwonego wina 1024
karmel | dzika jagoda 10zt
sos koniakowo-pieprzowy 10z
Sos gorgonzola 10zt
z dodatkiem biatej czekolady

Tzatziki 1024



Belgijskie Truflowe

Belgijskie z Szarpanq Wieprzowing 35 z}

Belgijskie z Chrupigcym Kurczakiem 35 z}

Bataty z Wasabi

@ Pomidorowa Pana Dymka 15 zt

* Rosét Pana Dymka 15 z4
« Linguine Bolognese 29 zi
» Chrupigce Nuggetsy 29 zi

Zestaw Pana Dymka 3w1

~ Mini Burger Pana Dymka 29 zt
*. Lody Pcfnu Dymka | 25 zt
C_hurros. | : 25 .zi
Babyccino 12 z¢

Delikatnie spienione mleko z kremowq mleczng piankg,
udekorowane miekkimi piankami marshmallow i szczyptq kakao.

Menu z listq alergendw i szczegétowq gramaturg dostgpne jestu
obstugi
Pow. 8 osob (w tym dzieci z miejscem sledzgcym) doliczamy
serwis kelnerski +10% wartosci rachunku !



Sprobuj tego wyjatkowego smaku!

STEKI

sezonowane min 3o dni

Nasze steki pochodzqg z polskiej jatowki, dojrzewajq
30-60 dni na sucho w kontrolowanej temperaturze i
wilgotnosci.

Dzieki temu miegso staje sie kruchsze, bardziej
aromatyczne i intensywne w smaku.

Kazdy stek kroimy i przygotowujemy na zamoéwienie,
Z poszanowaniem natury miesa i ognia.

Ity chees2?

Rare (krwisty) — ciepty, czerwony srodek,
delikatny i soczysty.

Medium rare (srednio krwisty) — r6zowy, lekko
sprezysty, rekomendowany przez Szefa Kuchni.
Medium ($redni) — rézowy érodek, bardziej

zwarty, klasyczny balans.

Medium well (prawie dobrze) - ledwo rézowy,
bardziej wyrazisty smak miesa.

Well done (dobrze wysmazony) — catkowicie
wypieczony, intensywnie zgrillowany.

() Zawsze zapytaj obstuge o rekomendacje stopnia
wysmazenia do wybranego cigcia. Wszystkie steki
podajemy na gorgcych kamieniach!

O STOPNIU WYSMAZENIA ZADECYDUJESZ SAM ;)
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Z kosciqg 100 g
Antrykot 29 zi
Rostbef 29 zt
T-bone 35zt
Porterhouse 35z
Bez kosci 100 g
Antrykot 39zt
Rostbef 39z
Rib Eye 39zt
Poledwica 44 74

Stekowa Uczta Premium 499 zt

Wyjgtkowa kompozycja trzech klasycznych stekéw: Rib Eye,
Filet Mignon i T-Bone, przygotowywanych zgodnie z

wybranym stopniem wysmazenia. W zestawie pleczone
ziemniaki francuskie, grillowane warzywa sezonowe, belgljskie
frytki, colestaw z czerwonej kapusty oraz dwa autorskie sosy
do wyboru.

Dodatt

Pieczone ziemniaki z gzikiem 18 z(!’ i,
Ziemniaki francuskie I4 z*‘
Frytki belgijskie
Frytki z batatow L -
Ryz basmati z ratatouille L

Grillowane warzywa / .f .
Satata z dressingiem mlodow'q‘rﬁ
musztardowym /

205y

Sos z czerwonego wina
karmel | dzika jogoda

Sos koniakowo-pieprzowy
Sos gorgonzola

z dodatkiem biatej czekolady
Tzatziki 10 zt

Menu z listq alergenéw i szczegétowq gramaturg
dostepne jest u obstugi | Nie dzielimy rachunkéw po
ztozeniu zamoéwienia !
Pow. 8 oséb doliczamy serwis kelnerski +10% wartosci

rachunku ! 7
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apgje zinwe

Soki “Cappy” 14 z¢ Espresso n|*13zt
pomarancza | jabtko | poj. 0,25 | pojedyncze | *podwéjne

Woda 8 | *16 zt Americano 15 z
gazowana | niegazowana 0311*,01 cqppucCino 17 ZI'
Gazowana klasyka 14 | *28 zt Flat White 17 z¢
coca-cola | fanta | sprite | kinley 0,251|*0,851 Latte 18 z*
lemoniada sezonowa 031[*1,01 M'eko roélinne

soda J. Gasco 18| *21z¢

fiotek | rézany | * aperitivo bitter | * czarny bez 021

gb’k& W@}mﬂg‘ Spienione ciepte mleko 12 z}

z dodatkiem mini pianek

z naturalnych owocéw — bez cukru, bez dodatkdw, petne witamin |
energii. Podawane w szkle lub na wynos poj. 300 mi

% Pomarancza 26 zt

Vesery raz jes2vze
klasyk peten stofca — stodko-kwasny,

orzezwidjqcy, peten witaminy C Gruszka Williams 33zt

swiezo tloczony sok z polskich jabtek
— naturainy, fagodny, idealny dla dzieci

~ Marchewka 20zt

delikatnie stodka i kremowa,
bogata w beta-karoten

Pistucjowe Tirarhisu 39 zt

Lody Stonego Dymu 29 z¢

< Mix owocowy 25 zt
potgczenie pomaranczy, jabtka i marchewki w
idealnych proporcjach z dodatkiem cytryny

Herbaty

Wybierz smak 14 zt

czarna | earl grey | zielona | mietowa | owocowa
Nie dzielimy rachunkéw po zioZzeniu zamoéwienia !
Sezonowa 22 7%
Pow. 8 oséb doliczamy serwis kelnerski +10% wartosci rachunku !
Va
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KOKTAIJL

KLASYKI

W DYMNEJ ODSEONIE

NEGRONI 34 PLN
WYTRAWNY, ZIOtOWY, GORZKI
GIN * BITTER * VERMOUTH ROSSO

WHISKY SOUR 31 PLN
ORZEZWIAIACY, SLODKO-KMWASNY
WHISKY « CYTRYNA « BIALKO = ANGOSTURA

OLD FASHIONED 35 PLN
MOCNY. CIEPLY, KLASYCZNY
WHISKY = CUKIER = ANGOSTURA = POMARANCZA

CUBA LIBRE 27 PLN

LEKKL KLASYCZNY
RUM = COCA-COLA = LIMONKA

MOJITO 29 PLN
SWIEZY, LETN|
RUM = MIETA = LIMONKA

PORNSTAR MARTINI 36 PLN

StODKO-KWASNY, DESEROWY
WODKA * MARAKUJA * WANILIA * PROSECCO

APERITIVO SPRITZ 29 PLN

LEKKL. GORZKO-SLODKI
APERITIVO = PROSECCO = SODA

AUTORSKIE

SEONEGO DYMU

PISTACHIO SOUR 34 PLN
KREMOWY * ORZECHOWY * SLODKO-KWASNY
LIKIER PISTACJOWY = CYTRYNA = BIALKO

CHERRY PUGLIA PALOMA 35 PLN
SWIEZY = CYTRUSOWY » OQRZEZWIAIACY

ADRIATICO BIANCO = WODKA = SOK Z CYTRYNY

SYROP WISNIOWY » SODA GREJPFRUT J. GASCO

SGROPPINO 56 PLN
CYTRUSOWY = MUSUIACY = ORZEZWIAIACY

PALLINI » WODKA * SOK Z CYTRYNY » SORBET
CYTRYNOWY « WODKA

TRUSKAWKOWY DWOR 35 PLN
KWIATOWY = KREMOWY

CREMA ALPINA FRAGOLA * SYROP ROZA

BIALKO * SOK Z CYTRYNY



SPRI'TZ

KLASYCZNE

TOPOWE SMAKI LATA

BERGAMOTTO SPRITZ 32 PLN

KREMOWY = CYTRUSOWY = SEODKO-KW ASNY
BERGAMOTTO FANTASTICO = WINO MUSUJACE
SYROP FIOLEK « WODA GAZOWANA

APERITIVO SPRITZ 29 PLN
SWIEZY » CYTRUSOWY » ORZEZWIAJACY
ASPIDE APERITIVO * PROSECCO TOSTI * WODA GAZOWANA

PALLINI LIMONCELLO SPRITZ 33 PLN
CYTRUSOWY + MUSUIACY * ORZEZWIAJACY
PALLINI LIMONCELLO * PROSECCO TOSTI «+ WODA GAZOWANA

HUGO SPRITZ 32 PLN
KWIATOWY » SWIEZY » DELIKATNY
LIKIER SAMBUCO *» PROSECCO TOSTI » SOK Z LIMONKI

EDEN SPRITZ 31 PLN
KWIATOWY » OWOCOWY * MUSUIACY
SPRISSETTO EDEN * PROSECCO TOSTI * WODA GAZOWANA

APERITIVO SPRITZ 0%

HUGO SPRITZ 0%

LIMONZERO SPRITZ 0%

AMARETTO SOUR 0%




