
P R Z Y S T A W K I B U R G E R Y  / K A N A P K I

TATAR WOŁOWY 4 0
gratin ziemniaczane, anchois, majonez BBQ

KREWETKI 4 2
salsa z mango i awokado, grzanka

BOCZEK WĘDZONY 3 4
glazura z miodu i sosu BBQ, sezam, grzanki,
sałata

S A Ł A T Y

CEZAR 3 6
grillowany kurczak, sałata rzymska,
pomidor, sos cezar, parmezan, grzanki
ZIEMNIACZANA 3 2
ziemniaki, boczek, szpinak, kukurydza,
cebula, sos winegret

S E Z O N O W E
ZUPA 2 2
proszę zapytaj obsługę

DESER 2 2

D L A  D Z I E C I

POMIDOROWA 1 5
makaron

NUGGETSY 2 6
kurczak w panko, fryty, ketchup

MINI BURGER 2 6
kurczak, warzywa, sos serowy, fryty,
ketchup

D O D A T K I  I  S O S Y

1 1ziemniaki pieczone, grube fryty, grillowana

kukurydza, mix sałat, warzywa grillowane

cheddar, BBQ z whisky, śliwkowy, pieprzowy 8

SŁONY DYM 4 1
brioche, boczek, sos cheddar, majonez
chipotle, sałata, pomidor, ogórek, cebula,
grube fryty

MONSTER SŁONY DYM 5 9
brioche, podwójne mięso, podwójny boczek,
sos cheddar, majonez chipotle, sałata,
pomidor, ogórek, cebula, fryty

VEGE 3 9
brioche, kotlet sojowy, sos cheddar,
majonez chipotle, sałata, pomidor, ogórek,
cebula, grube fryty

KARKÓWKA SZARPANA 4 4
brioche, kapusta kimchi, sos BBQ 
z pastą paprykową Gochujang

PASTRAMI 4 4
brioche, sałata rzymska, kapusta kiszona,
pomidor, sos cheddar, majonez
musztardowy, grube fryty

D A N I A  G Ł Ó W N E

ŁOSOŚ 5 2
sałatka z pomidorów i kukurydzy,
awokado, ziemniaki

PIECZONA GOLONKA 4 6
glazura piwno-miodowa, kapusta
zasmażana, musztarda, pieczywo

ŻEBERKO WIEPRZ. BBQ 5 8
colesław, sos BBQ, grube fryty

ZESTAW DLA DWOJGA 1 8 9
boczek wędzony, karkówka szarpana,
żeberka, pastrami, kukurydza, colesław,
grzanka, sos BBQ, grube fryty

N A P O J E  Z I M N E

SOKI TOMA 9
pomarańcza, cz. porzeczka, jabłko

WODA MINERALNA 9
gazowana, niegazowana

KLASYKA 9
pepsi, mirinda, 7up, schweppes

P I W A

N A P O J E  C I E P Ł E

ESPRESSO 1 2

CAFFE LATTE 1 6
HERBATA 1 2
czarna, earl grey, zielona, miętowa,
malinowa, owoce leśne

ŻYWIEC KEG 1 0
lane poj. 0,33l

PAULANER KEG 1 5
lane poj. 0,5l

REGIONALNE
butelkowane poj. 0,5l

GAJOWNICZEK 1 3

W Ó D K I

KHORTYTSA PLATINUM 1 0 / 1 0 0
kieliszek 40ml / butelka 0,5l

J.A. BACZEWSKI 1 4 0
butelka 0,5l

OSTOYA 1 2 / 1 3 0kieliszek 40ml / butelka 0,5l

SOK ZE ŚWI. OWOCÓW 1 6pomarańcza, grejpfrut, mix

domowa (sezonowa)
smakowa (sezonowa)

LEMONIADA SZKLANKA

1 6
1 4

LEMONIADA KARAFKA

HERBATA SEZONOWA
3 3
1 6

ESPRESSO DOPPIO 1 5
ESPRESSO MACCHIATO 1 4
AMERICANO

CAPPUCCINO

1 3
1 5

ŻYWIEC KEG 1 2
lane poj. 0,5l
PAULANER KEG 1 3
lane poj. 0,33l

LD PILS 1 3

RUDA WIEWIÓRA 1 3

FINLANDIA 1 0 / 1 0 0
kieliszek 40ml / butelka 0,5l

LECH FREE 1 1
butelkowane poj. 0,33l

W I N A
BIAŁE STOŁOWE AOC MUSCADAT, LES CARACTERES 1 0 / 4 5kieliszek 100 ml / karafka 0,5l
CZERWONE STOŁOWE BORDEAUX, CHANTET BLANET 1 0 / 4 5kieliszek 100 ml / karafka 0,5l

PROSECCO MIONETTO, DOC, TREVISO 1 8 / 8 9
kieliszek 100 ml / butelka 0,75l

Chivas Regal 40ml/0,7l

Jameson 40ml/0,7l

Jack Daniels 40ml/0,7l

Jameson Caskmates 40ml

17/290 zł

14/210 zł

16/260 zł

15 zł

Jameson Crested 40ml

Jameson Black 40ml

15 zł

15 zł

Ballantine's 40ml/0,7l 12/200 zł

Highland Reserve 40ml/0,7l 11/180 zł

Jim & Beam 40ml/0,7l

12/200

Tullamore 40ml/0,7l 14/200

Havana Club 3YO 40ml/0,7l

Havana Club 7YO 40ml/0,7l

Beefeater Gin 40ml/0,7l

Beefeater Pink 40ml/0,7l

15/240 

12/210

13/220

40ml/0,7l        12/200 

W H I S K Y

Stolik od 6 os. dorosłych - doliczamy serwis +10% wartości rachunku.
Lista alergenów oraz szczegółowa gramatura dań - dostępna u obsługi

proszę zapytaj obsługę

14/200



Z I E M N I A K I  P I E C Z O N E

G R U B E  F R Y T Y

K U K U R Y D Z A  G R I L L O W A N A

M I X  S A Ł A T

W A R Z Y W A  G R I L L O W A N E

A N T R Y K O T  Z / K
2 8 Z Ł  /  1 0 0 G

A N T R Y K O T  B / K
3 8 Z Ł / 1 0 0 G

P O R T E R H O U S E  
3 4 Z Ł  /  1 0 0 G

P O L Ę D W I C A
4 4 Z Ł /  1 0 0 G

SZEF KUCHNI POLECA
DESKA STEKÓW 499 ZŁ

3 RODZAJE MIĘSA OK. 1,2KG PLUS DODATKI

R I B  E Y E  
3 8 Z Ł  /  1 0 0 G

R O S T B E E F  Z / K
2 8 Z Ł  /  1 0 0 G

R O S T B E E F  B / K
3 8 Z Ł  /  1 0 0 G

Czasami dostajemy pytania od naszych nowych Gości - dlaczego tak długo? Odpowiedź jest prosta, spróbuj naszych steków, a zrozumiesz! Po latach prób i testów
wiemy, że ten proces jest trochę jak leżakowanie wina - im dłuższy, tym lepszy. Z każdym kolejnym miesiącem mięso jest coraz bardziej kruche, a jego niesamowity,

orzechowy aromat i absolutnie perfekcyjny smak, stają się coraz bardziej intensywne.
To właśnie dla tych niesamowitych doznań - 90 dni, to jest najkrótszy okres sezonowania na sucho. 

DLACZEGO SEZONUJEMY NASZE STEKI MIN. 90 DNI?

S P O S Ó B  P O D A N I A

W S Z Y S T K I E  N A S Z E  S T E K I

S E R W U J E M Y  N A  G R I L L  S T O N E .

T O  K A M I E Ń  Z E  S K A Ł Y

W U L K A N I C Z N E J ,  K T Ó R Y  D Z I Ę K I

U P R Z E D N I E M U  P O D G R Z A N I U  D O

B A R D Z O  W Y S O K I E J  T E M P E R A T U R Y

P E Ł N I  R O L Ę  P A T E L N I ,  N A  K T Ó R E J

S A M I  P R Z Y R Z Ą D Z I C I E  S W O J E

S T E K I ,  

A  T O  W S Z Y S T K O  B E Z

O D C H O D Z E N I A  O D

R E S T A U R A C Y J N E G O  S T O L I K A !

 P R E F E R U J E C I E  S T E K I  K R W I S T E ,

Ś R E D N I O  W Y S M A Ż O N E ,  A  M O Ż E

W E L L  D O N E .  T O  W Y

Z A D E C Y D U J E C I E  O  S T O P N I U

W Y S M A Ż E N I A  S W O J E G O  M I Ę S A .

S O S Y  8  Z Ł

C H E D D A R

B B Q  Z  W H I S K Y

Ś L I W K O W Y

P I E P R Z O W Y  D E M I  G L A C E

B B Q  G O C H U J A N G

C H I P O T L E  M A J O

D O D A T K I  1 1  Z Ł

T - B O N E
3 4 Z Ł  /  1 0 0 G

Podziel się
opinią!
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