gratin ziemniaczane, anchois, majonez BBQ

salsa z mango i awokado, grzanka

glazura z miodu i sosu BBQ, sezam, grzanki,

satata

grillowany kurczak, satata rzymska,
pomidor, sos cezar, parmezan, grzanki

ziemniaki, boczek, szpinak, kukurydza,
cebula, sos winegret

prosze zapytaj obstuge ¢

prosze zapytaj obstuge

DLA DZ

‘

makaron 3y

4
5 3

kurczak w panko, fryty, ketchup

kurczak, warzywa, sos serowy, fryty,
ketchup

DODATKI

SURGERY /i

brioche, bocze-k, sos cheddar, majonez
chipotle, satata, pomidor, ogorek, cebula,

s

grube fryty

brioché, podwéjne mieso, podwdjny boczek,
sos cheddar, majonez chipotle; satata,
pomidor, ogérek, cebula, fryty

brioche, kotlet sojowy, sos cheddar,
majonez chipotle, satata, pomidor, ogérek,
cebula, grube fryty

: briéche, kapusta kimchi, sos BBQ

z pasta paprykdwq Gochujang
j Ly !

bribche, satata rz‘%msﬁa, kapusta kiszona,
pomidor, sos cheéldd;r,fumajonez

2 d

musztardowy, grub

salatka z pomido.réw i kukurydzy,

awokado, ziemniaki
‘ 5

ngazura piwno‘.—miodo’v’va, kapusta
zasmazana, Amusztarda, pieczywo

colesIaV\;, sos BBQ, grube fryty

boczek wedzony, karkéwka szarpana,
zeberka, pastrami, kukurydza, colestaw,
grzanka, sos BBQ, grube fryty

LISTA ALERGENOW ORAZ SZCZEGOLOWA GRAMATURA DAN - DOSTEPNA U OBSLUGI

pomarancza, cz. porzeczka, jabtko

gazowana, hiegazowana
pepsi, mirinda, 7up, schweppes

pomarancza, grejpfrut, mix

domowa (sezonowa)
smakowa (sezonowa)

czarna, earl grey, zielona, mietowa,
malinowa, owoce le$sne

kieliszek 100 ml / karafka 0,5l

kieliszek 100 ml / karafka 0,5l

kieliszek 100 ml / butelka 0,75l

butelkowane poj. 0,33l

butelkowane poj. 0,5l
i

kieliszek 40ml / butelka 0,5l
kieliszek 40ml / butelka 0,5l

butelka 0,5l

kieliszek 40ml |/ butelka 0,5l

Jagermeifier somom  12/200
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PORTERHOUSE

34zt / 1006

M ok R

: e :ra’r._'-.
ANTRYKOT Z/K gl T e —— G
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SZEF KUCHNI POLECA

DESKA STEKOW 499 Zt

DLACZEGO SEZONUJEMY NASZE STEKI MIN. 90 DNI?

POLEDWICA
44ZL/ 1006

ROSTBEEF Z/K
28zt / 1006

ROSTBEEF B/K
382t / 1006

CZASAMI DOSTAJEMY PYTANIA 0D NASZYCH NOWYCH GOSCI - DLACZEGO TAK DLUGO? ODPOWIEDZ JEST PROSTA, SPROBUJ NASZYCH STEKOW, A ZROZUMIESZI PO LATACH PROB | TESTOW
WIEMY, ZE TEN PROCES JEST TROCHE JAK LEZAKOWANIE WINA - IM DEUZSZY, TYM LEPSZY. Z KAZDYM KOLEJNYM MIESIACEM MIESO JEST CORAZ BARDZIEJ KRUCHE, A JEGO NIESAMOWITY,

ORZECHOWY AROMAT | ABSOLUTNIE PERFEKCYJNY SMAK, STAJA SIE CORAZ BARDZIEJ INTENSYWNE.
TO WEASNIE DLA TYCH NIESAMOWITYCH DOZNAN - 90 DNI, TO JEST NAJKROTSZY OKRES SEZONOWANIA NA SUCHO.

QUALITY

WSZYSTKIE NASZE STEKI Ppemiélm
SERWUJEMY NA GRILL STONE. \ ppodact
TO KAMIEN ZE SKAtY

WULKANICZNEJ, KTORY DZIEKI
UPRZEDNIEMU PODGRZANIU DO
BARDZO WYSOKIEJ TEMPERATURY
PELNI ROLE PATELNI, NA KTOREJ
SAMI PRZYRZADZICIE SWOJE
STEKI,

A TO WSZYSTKO BEZ
ODCHODZENIA 0D
RESTAURACYJNEGO STOLIKAI
PREFERUJECIE STEKI KRWISTE,
SREDNIO WYSMAZONE, A MOZE
WELL DONE. TO WY
ZADECYDUJECIE 0 STOPNIU
WYSMAZENIA SWOJEGO MIESA.

ZIEMNIAKI PIECZONE
GRUBE FRYTY
KUKURYDZA GRILLOWANA
MIX SALAT

WARZYWA GRILLOWANE

am
o
(=)
%
%
%
%
*

sosy 8 2%

CHEDDAR
BBQ Z WHISKY
SLIWKOWY

PIEPRZOWY DEMI GLACE
BBQ GOCHUJANG
CHIPOTLE MAJO
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T-BONE Rib Steak PORTERHOUSE e “yei b
342t / 1006 342t / 1006

T-Bone Steak Tri-tip Roast

Rib Eye Steak

a
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RIB EYE
382t / 1006

KARK °
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Beef Chuck " ¢ - 3 e
k J’) ( @ L] q
St % . MOSTEK »
£ . 9 P o
. %, e
™ 9. '.
. .
e L
Brisket Cut LY o :

Flank Steak

4

L,

Foreshank

ANTRYKOT Z/K
28zt / 1006

@ Short Plate Primal

ANTRYKOT B/K
38ZL/1006

SZEF KUCHNI POLE(

DESKA STEKOW 499 Zt

ROSTBEEF Z/K
28zt / 1006
ROSTBEEF B/K
382t / 1006

DLACZEGO SEZONUJEMY NASZE STEKI MIN. 90 DNI?

CZASAMI DOSTAJEMY PYTANIA 0D NASZYCH NOWYCH GOSCI - DLACZEGO TAK DLUGO? ODPOWIEDZ JEST PROSTA, SPROBUJ NASZYCH STEKOW, A ZROZUMIESZI PO LATACH PROB | TESTOW
WIEMY , ZE TEN PROCES JEST TROCHE JAK LEZAKOWANIE WINA - IM DEUZSZY, TYM LEPSZY. Z KAZDYM KOLEJNYM MIESIACEM MIESO JEST CORAZ BARDZIEJ KRUCHE, A JEGO NIESAMOWITY,
ORZECHOWY AROMAT | ABSOLUTNIE PERFEKCYJNY SMAK, STAJA SIE CORAZ BARDZIEJ INTENSYWNE.

TO WLASNIE DLA TYCH NIESAMOWITYCH DOZNAN - 90 DNI, TO JEST NAJKROTSZY OKRES SEZONOWANIA NA SUCHO.

WSZYSTKIE NASZE STEKI
SERWUJEMY NA GRILL STONE.
TO KAMIEN ZE SKAtY
WULKANICZNEJ, KTORY DZIEKI
UPRZEDNIEMU PODGRZANIU DO
BARDZO WYSOKIEJ TEMPERATURY
PELNI ROLE PATELNI, NA KTOREJ
SAMI PRZYRZADZICIE SWOJE "
STEKI,

A TO WSZYSTKO BEZ
ODCHODZENIA 0D
RESTAURACYJNEGO STOLIKAI
PREFERUJECIE STEKI KRWISTE,
SREDNIO WYSMAZONE, A MOZE
WELL DONE. TO WY
ZADECYDUJECIE 0 STOPNIU
WYSMAZENIA SWOJEGO MIESA.

popaTkl 11 2%

ZIEMNIAKI PIECZONE
GRUBE FRYTY
KUKURYDZA GRILLOWANA
MIX SALAT

WARZYWA GRILLOWANE
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CHEDDAR

BBQ Z WHISKY
SLIWKOWY _
PIEPRZOWY DEMI GLACE
BBQ GOCHUJANG
CHIPOTLE MAJO




