
Ś W I Ę T AŚ W I Ę T A  

2 0 2 2  



W I G I L I A

RYBA PO GRECKU

ŚLEDZIK W ŚMIETANIE Z JABŁKIEM

PIECZONY DORSZ W PORACH Z

BIAŁYM WINEM

TRADYCYJNA SAŁATKA

JARZYNOWA

BARSZCZ WIGILIJNY Z

PASZTECIKIEM  DROŻDŻOWYM Z

KAPUSTĄ(8 SZT)

ZUPA GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI

WIGILIJNE PIEROGI Z KAPUSTĄ I

GRZYBAMI

KAPUSTA Z GROCHEM

KARP SMAŻONY NA MAŚLE Z PURÉE

I KAPUSTĄ Z GRZYBAMI

ROLADA MAKOWA

PIERNIK 

KOMPOT Z SUSZU

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.

ZESTAW WIGILIJNY DEDYKOWANY JEST DLA 4 OSÓB.
DO CENY ZESTAWU NALEŻY DOLICZYĆ KOSZT OPAKOWANIA.

400G

400G

400G




400G




4 X 350 ML







4 X 350 ML

4 X 4 SZT




600G

4 X 150G




600G

600G

1L




C E N A :  1 1 9  Z Ł  |  O S O B A





Ś W I Ę T A  

TRADYCYJNA SAŁATKA

JARZYNOWA

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE Z JABŁKIEM

ŚLEDŹ W OLEJU Z CEBULĄ

1.

2.

3.

MAKRELA WĘDZONA (OK 300G/SZT)

ŁOSOŚ WĘDZONY (FILET OK. 300G)

1.

2.
      (SAŁATKA Z SELERA Z CYTRUSAMI I ŻURAWINĄ)

  3.PSTRĄG WĘDZONY (OK.250G/SZT)
     (SAŁATKA Z PIKLOWANEGO OGÓRKA I SEZAMU)

KIEŁBASA WIEJSKA

SCHAB PIECZONY 

SCHAB WĘDZONY

BOCZEK PIECZONY ROLOWANY Z

CZOSNKIEM I MAJERANKIEM

KARCZEK PIECZONY Z ZIOŁAMI

DOMOWY PASZTET PIECZONY Z

ŻURAWINĄ, BAKALIAMI I

MAJERANKIEM (OK. 05KG)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

PIEROGI Z MIĘSEM I KAPUSTĄ 

PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 

1.

2.

P R Z Y S T A W K I

24 ZŁ/0,5KG

28 ZŁ/0,5KG

28 ZŁ/0,5KG

47 ZŁ/KG

45 ZŁ/KG




26 ZŁ

41 ZŁ




26 ZŁ

41 ZŁ/KG

47 ZŁ/KG

47 ZŁ/KG

39 ZŁ/KG




46 ZŁ/KG

34 ZŁ 







P I E R O G I

R Y B Y

M I Ę S A



ZUPA GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI

FLAKI CIELĘCE

BARSZCZ CZERWONY Z KROKIETEM  (5SZT)

ZUPA RYBNA Z WARZYWAMI

1.

2.

3.

4.

DOMOWA SZARLOTKA Z KRUSZONKĄ (FOREMKA)

SERNIK Z BRZOSKWINIAMI (FOREMKA)

1.

2.

  3.TIRAMISU (FOREMKA)
     

KACZKA PIECZONA (POŁOWA)1.
     MARYNOWANA W MAJERANKU, PORACH , POMARAŃCZACH I JABŁKACH

     PODANA Z SOSEM ŻURAWINOWYM I PIECZONYMI KOPYTKAMI 

     -PORCJA DLA 2 OSÓB

  2.FASZEROWANY KURCZAK
     MUSEM DROBIOWYM Z ORZECHAMI I BOCZKIEM WĘDZONYM Z PIECZONYMI 

     ZIEMNIAKAMI - PORCJA DLA 4 OSÓB

  3.KARP PO STAROPOLSKU PANIEROWANY ( OK. 200G)
     PODAWANY Z PURÉE ZIEMNIACZANYM I KAPUSTĄ Z GROCHEM

  4.ŁOSOŚ W CIEŚCIE FRANCUSKIM Z SOSEM ESTRAGENOWYM

    (200G)

  5.STAROPOLSKI BIGOS Z WĘDZONĄ ŚLIWKĄ

Z U P Y

36 ZŁ/L

39 ZŁ/L

28 ZŁ/L

39 ZŁ

79 ZŁ







96 ZŁ







32 ZŁ

42 ZŁ




43 ZŁ/KG

























38 ZŁ

39 ZŁ

44 ZŁ

D A N I A  G Ł Ó W N E

D E S E R Y

Z A M Ó W I E N I A  

R E C E P C J A @ L E S N Y D W O R . E U



T :  4 8  3 8 0  1 7  7 7





* D O  P O D A N Y C H  C E N  N A L E Ż Y  D O L I C Z Y Ć  K O S Z T  O P A K O W A N I A
* * D O S T A W A  J E S T  R E A L I Z O W A N A  2 3 . 1 2 . 2 0 2 2

* * * O D B I Ó R  Z A M Ó W I E Ń  2 4 . 1 2 . 2 0 2 2  D O  G O D Z I N Y  1 3 : 0 0


