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MIĘSA 
P I E C Z O N E  I  W Ę D Z O N E

S C H A B  W Ę D Z O N Y

B A L E R O N  W Ę D Z O N Y

S Z Y N K A  W Ę D Z O N A

Ż E B R A  P A S K I  W Ę D Z O N E                 
 ( S Z T U K A  O K . 9 0 0 G )

B O C Z E K  R O L O W A N Y  W Ę D Z O N Y

K I E Ł B A S A  W I E J S K A

S C H A B  P I E C Z O N Y  W  M A J E R A N K U

S C H A B  P I E C Z O N Y  Z E  Ś L I W K Ą

B O C Z E K  P I E C Z O N Y  R O L O W A N Y

K A R C Z E K  P I E C Z O N Y

4 8 Z Ł / K G

4 7 Z Ł / K G

4 8 Z Ł / K G

3 2 Z Ł

3 2 Z Ł / K G

3 8 Z Ł / K G

4 4 Z Ł / K H

4 8 Z Ł / K G

3 8 Z Ł / K G

4 4 Z Ł / K G



PASZTETY

P A S Z T E T  M I E S Z A N Y  C Z Y S T Y
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

P A S Z T E T  M I E S Z A N Y  Z E  Ś L I W K Ą
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

P A S Z T E T  M I E S Z A N Y  Z  O R Z E C H A M I
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

P A S Z T E T  Z  Ż U R A W I N Ą
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

P A S Z T E T  Z  D Z I K A  
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

P A S Z T E T  Z  D O R S Z A  Z  Ż U R A W I N Ą
S Z T U K A  O K  4 0 0 G

2 8 Z Ł

3 2 Z Ł

3 2 Z Ł

3 2 Z Ł

3 7 Z L

4 5 Z Ł



RYBY 
W Ę D Z O N E

P S T R Ą G  W Ę D Z O N Y  
S Z T U K A  O K  2 5 0 G

M A K R E L A  W Ę D Z O N A
S Z T U K A  O K  2 5 0 G

Ł O S O Ś  F I L E T  W Ę D Z O N Y

2 5 Z Ł

2 3 Z Ł

8 6 Z Ł / K G



PIEROGI

P I E R O G I  Z  M I Ę S E M  I  K A P U S T Ą

P I E R O G I  Z  K A P U S T Ą  I  P O D G R Z Y B K A M I

Z I E L O N E  P I E R O G I  
z soczewicą i suszonymi pomidorami

P I E C Z O N E  P I E R O G I  
z mięsem, kapustą, kaszą gryczaną

4 2 Z Ł / K G

4 6 Z Ł / K G

4 7 Z Ł / K G

4 7 Z Ł / K G



O B I A D

DANIA GŁÓWNE

K A C Z K A  P I E C Z O N A  
w całości z jabłkami i pomarańczami (dla 4 osób)

R O L A D A  W O Ł O W A  P O  S T A R O P O L S K U
w sosie własnym

K A R C Z E K  P I E C Z O N Y
w ziołach w sosie z zielonego pieprzu

R O L A D A  Z  I N D Y K A
owinięta boczkiem, faszerowana szpinakiem, suszonymi
pomidorami i mozzarellą

K A R P  P A N I E R O W A N Y  ( P O R C J A  O K . 2 0 0 G )
w dzwonkach na kapuście zasmażanej  z grzybami

B I G O S  S T A R O P O L S K I Z  D Z I K I E M

1 2 5 Z Ł

7 2 Z Ł / K G

5 0 Z Ł / K G

5 6 Z Ł / K G

2 0 Z Ł

4 0 Z Ł / K G



 

ZUPY

Z U P A  G R Z Y B O W A  
zabielana z ziemniakami i warzywami

B A R S Z C Z  C Z E R W O N Y
z uszkami

F L A K I  C I E L Ę C E  P O  S T A R O P O L S K U

Z U P A  G U L A S Z O W A  Z  W A R Z Y W A M I

3 2 Z Ł / L

2 2 Z Ł / L

3 7 Z Ł / L

3 8 Z Ł / L



D O  O B I A D U

DODATKI

K O P Y T K A  T R A D Y C Y J N E

K O P Y T K A  S Z P I N A K O W E

K L U S K I  Ś L Ą S K I E

Z I E M N I A K I  A U  G R A T I N

K A P U S T A  M O D R A  Z  Ż U R A W I N Ą

B U R A C Z K I  Z A S M A Ż A N E

1 7 Z Ł / K G

2 0 Z Ł / K G

1 7 Z Ł / K G

2 2 Z Ł / K G

2 0 Z Ł / K G

2 0 Z Ł / K G



NA SŁODKO

T O R T  B E Z O W Y
z kremem mascarpone i owocami

S E R N I K  M A N G O

1 2 0 Z Ł

1 2 0 Z Ł



S M A Ż O N Y  K A R P
podany na zasmażanej kapuście z grzybami

R Y B A  P O  G R E C K U  
z grzybami i oregano

Z U P A  G R Z Y B O W A
zabielana z ziemniakami i warzywami, podana z grzankami

W I G I L I J N E  P I E R O G I
z kiszoną kapustą i świeżymi grzybami

K I B I N Y  W I G I L I J N E
z soczewicą i pieczarkami

P A S Z T E T  Z  D O R S Z A
z żurawiną i morelami

S A Ł A T K A  Ś L E D Z I O W A
"pod pierzynką"

R O L A D A  S Z P I N A K O W A  
z serkiem puszystym i łososiem

K U T I A  Z  B A K A L I A M IK U T I A  Z  B A K A L I A M I

B A B E C Z K I  Z  P A S T Ą  Z  M A K R E L IB A B E C Z K I  Z  P A S T Ą  Z  M A K R E L I

S A Ł A T K A  J A R Z Y N O W AS A Ł A T K A  J A R Z Y N O W A

G A L A R E T K I  Z  P S T R Ą G I E M  I  K A P A R A M IG A L A R E T K I  Z  P S T R Ą G I E M  I  K A P A R A M I
  
  
  
  

C E N A :  3 9 6  Z Ł -  Z E S T A W  D L A  4  O S Ó BC E N A :  3 9 6  Z Ł -  Z E S T A W  D L A  4  O S Ó B

4 X 1 5 0 G  

4 0 0 G

4 X 3 5 0 M L

4 X 4 S Z T

4 X 3 S Z T

4 0 0 G

4 0 0 G

4 0 0 G

4 0 0 G
 

4 X 2 S Z T
 

4 0 0 G
 

4 S Z T

N A  W Y N O S

 WIGILIA
 



ZAMÓWIENIA

recepcja@lesnydwor.eu

+ 48 380 17 77


